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Обозначения: □  Обучение по циклам

И  Промежуточная аттестация 

Ш  Каникулы

Ш

□
Учебная практика 

Производственная практика
□
Ш
□

Государственная итоговая аттестация 

Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по циклам Промежуточная аттестация

Практики ГИА

Каникулы Всего
Студентов Групп

Учебная практика 
(Производственное 

обучение’)

Производственная
практика Прове-П

дение
Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем Всего 1 сем 2 сем

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

I 40 17 23 1 1 11 52 25 1

II 29 13 16 2 1 1 6 3 3 4 4 11 52 25 1

III 17 8 9 2 1 1 12 4 8 10 4 6 11 52 25 1

IV 18 8 10 2 1 1 6 3 3 13 5 8 2 2 43 25 1

Всего 104 46 58 7 3 4 24 10 14 27 9 18 2 35 199



Индекс
Наименование циклов, разделов,□  
дисциплин, профессиональных модулей, МД К, 
практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
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Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучеж1Я по и1ИКЛЭМ) 36 35.18 36 35.57
од ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 3 2 10 2154 44 40 2052 1010 992 50 18 44 542 528 292 220 16 14 774 24 728 404 302

ОУП.ОО Общие учебные предметы 1 2 8 1098 6 1086 510 576 6 292 292 144 148 402 6 390 222 168
ОУП.01 Русский язык 2 192 6 180 104 76 6 90 90 52 38 102 6 90 52 38

ОУП.02 Литература 4 198 198 122 76 60 60 36 24 68 68 42 26
ОУП.ОЗ Иностранный язык 5 172 172 172 34 34 34 34 34 34
ОУП.04 Родной язык 3 48 48 28 20
ОУП.05 История 3 208 208 174 34 62 62 54 8 110 110 92 18

ОУП.06 Физическая культура 13 24 172 172 2 170 46 46 2 44 52 52 52
ОУП.07 Основы безопасности жизнедеятельности 4 72 72 44 28
ОУП.08 Астрономия 2 36 36 36 36 36 36

*

ОУП Учебные предметы по выбору из обязательных 
предметных областей 2 1 640 18 610 242 362 6 12 116 116 58 52 6 198 6 192 78 114

ОУП.09 Математика 4 310 12 292 128 164 6 74 74 32 42 90 6 84 36 48
ОУП. 10 Информатика 4 216 216 40 176 68 68 12 56

ОУП. и Физика 3 114 6 102 74 22 6 6 42 42 26 10 6 40 40 30 10
*

ДУП.00 Дополнительные учебные предметы 1 416 44 16 356 258 54 44 44 134 120 90 20 10 14 174 12 146 104 20

ДУП.12 Научная картина мира (включая химию, 
биологию, обществознание) 4 416 44 16 356 258 54 44 44 134 120 90 20 10 14 174 12 146 104 20

*

пп ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА И 2 27 3678 28 104 1620 936 458 226 90 70 70 52 18 90 90 58 26

оп Общепрофессиональный цикл 1 2 12 622 8 608 274 328 6 6 70 70 52 18 90 90 58 26

ОП.01 Основы микробиологии, физиологии питания 
санитарии и гигиены

2 48 48 32 10 6 48 48 32 10

ОП.02 Основы товароведения продовольственных 
товаров 2 42 42 26 16 42 42 26 16

оп.оз Техническое оснащение и организация рабочего 
места 3 68 8 54 34 20 6

ОП.04 Экономические и правовые основы 
профессиональной деятельности

8 38 38 26 12

ОП.05 Основы калькуляции и учета 5 36 36 24 12
ОП.06 Охрана труда 1 36 36 26 10 36 36 26 10

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 8 92 92 92

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 6 36 36 18 18
ОП.09 Физическая культура 57 68 78 78 78

ОП.Ю Информационные технологии в 
профессиональной деятельности 6 78 78 36 42

ОП.11 Психология личности и профессиональное 
самоопределение 1 34 34 26 8 34 34 26 8

ОП.12 Основы предпринимательства 8 36 36 26 10
*
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пц Профессиональный цикл 10 15 3056 28 96 1012 662 130 220 84

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента

2 3 368 16 82 36 28 18 18

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов

3 32 32 14 18

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов 3 72 16 50 22 10 18 6

мдк*

УП.01 Учебная практика 3 РП N a c 108 108 нед 3 час нед час нед
УП*

ПП.01 Производственная практика 4 РП |час 144 144 нед 4 час нед час нед
пп*

ПМ.01.ЭМ Экзамен по модулю 4 12 12
Всего часов по МДК 104 82

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента

2 3 722 6 24 278 186 32 60 18

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

4 32 32 16 16

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 282 6 24 246 170 16 60 6

МДК*

УП.02 Учебная практика 5 РП |час 252 252 нед час нед час нед
УП*

ПП.02 Производственная практика 5 РП |час 144 144 нед 4 час нед час нед
ПП*

ПМ.02.ЭМ Экзамен по модулю 5 12 12
Всего часов по МДК 314 278

пм.оз
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента

2 3 544 10 18 180 118 26 36 12

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

5 36 36 24 12

МДК.03,02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

6 178 10 18 144 94 14 36 6

мдк*

УП.ОЗ Учебная практика 6 РП |час 108 108 нед 3 час нед час нед
УП*

пп.оз Производственная практика 6 РП N a c 216 216 нед 6 час нед час нед
пп*

пм.оз.эм Экзамен по модулю 6 6 6
Всего часов по МДК 214 180

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного 
ассортимента

2 3 580 6 18 178 118 24 36 18
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МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

6 40 40 28 12

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих и холодных сладких блюд, 
десертов, напитков

7 168 6 18 138 90 12 36 6

МДК*

УП.04 Учебная практика 7 РП |час 180 180 нед 5 час нед час нед
УП*

ПП.04 Производственная практика 7 РП |час 180 180 нед 5 час нед час нед
ПП*

ПМ.04.ЭМ Экзамен по модулю 7 12 12
Всего часов по МДК 208 178

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента

2 3 842 6 20 294 204 20 70 18

МДК.05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

7 40 40 28 12

МДК.05,02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий

8 286 6 20 254 176 8 70 6

МДК*

УП.05 Учебная практика 8 РП |час 216 216 нед 6 час нед час нед
УП*

ПП.05 Производственная практика 8 РП |час 288 288 нед 8 час нед час нед
ПП*

ПМ.05.ЭМ Экзамен по модулю 8 12 12
Всего часов по МДК 326 294

пм*

Учебная и производственная практики час 1836 1836 нед 51 час нед час нед

##

##

##
JTJT

##

##

## 
л л

##

##

2Г2Г

##

Учебная практика час 864 864 нед 24 час нед час нед
Концентрированная час 864 864 нед 24 час нед час нед
Рассредоточенная час нед час нед час нед

Производственная практика час 972 972 нед 27 час нед час нед
Концентрированная час 972 972 нед 27 час нед час нед
Рассредоточенная час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация 72
Защита выпускной квалификационной работы в 
виде демонстрационного экзамена час 72 72 нед 2 час нед час нед

КОНСУЛЬТАЦИИ по О 40 24

## 
2Г Л

## 
ГГ гг

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 104

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ 14 4 37 5904 72 144 3672 1946 1450 276 108 44 612 598 344 238 16 14 864 24 818 462 328

##

##

##

##

##

##

Экзамены (без учета физ, культуры) 1
Зачеты (без учета физ. культуры)
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2 3
Курсовые проекты (без учета физ. культуры)
Курсовые работы (без учета физ. культуры)
Контрольные работы (без учета физ. культуры)



Распределение по курсам и семестрам
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47 48 53 54 55 56 57 58 59 60 61 62 67 68 69 70 71 72 73 74 75 76 81 82 83 84 85 86 87 88 89 90 95 96 97 98 99 100 101 102 103 104 109 110 111 112

36 35.08 36 35.25 36 35.25 36 35.56 36
22 6 16 332 6 320 144 172 4 6 472 10 442 170 264 8 6 14 34 34 34

6 178 178 72 106 192 192 72 120 34 34 34
6

28 28 16 12 42 42 28 14

34 34 34 36 36 36 34 34 34

48 48 28 20

36 36 28 8

32 32 32 42 42 42

72 72 44 28

22 16 18 18 12 2 4 90 4 72 52 12 8 14

22 16 18 18 12 2 4 90 4 72 52 12 8 14

6 280 24 136 70 48 18 12 392 6 122 82 22 18 12 578 6 18 248 152 54 42 18 864 10 18 320 176 108 36 12 612 6

6 68 8 54 34 20 6 56 56 24 32 136 136 54 82 56

6

68 8 54 34 20 6

36 36 24 12

42

36 36 18 18

20 20 20 22 22 22 14

78 78 36 42



212 16 82 36 28 18 6 392 6 122 82 22 18 12 522 6 18 192 128 22 42 18 728 10 18 184 122 26 36 12 556 6

212 16 82 36 28 18 6 156 12

32 32 14 18

72 16 50 22 10 18 6

час 108 нед 3 час нед час нед час нед час

час нед час 144 нед час нед час нед час

12 12

236 6 122 82 22 18 486 6 18 156 104 10 42 18

32 32 16 16

96 6 90 66 6 18 186 6 18 156 104 10 42 6

час нед час 108 нед 3 час 144 нед 4 час нед час

час нед час нед час 144 нед 4 час нед час

12 12

36 36 24 12 508 10 18 144 94 14 36 12

36 36 24 12

178 10 18 144 94 14 36 6

час нед час нед час нед час 108 нед 3 час

час нед час нед час нед час 216 нед 6 час

220 40 28 12 360 6



40 40 28 12

168 6

час нед час нед час нед час 180 нед час

час нед час нед час нед час нед час

12

196

40

48

час нед час нед час нед час нед час

час нед час нед час нед час нед час

час 108 нед 3 час 252 нед 7 час 288 нед 8 час 504 нед 14 час

час 108 нед 3 час 108 нед 3 час 144 нед 4 час 288 нед 8 час
час 108 нед 3 час 108 нед 3 час 144 нед 4 час 288 нед 8 час
час нед час нед час нед час нед час

час нед час 144 нед 4 час 144 нед 4 час 216 нед 6 час
час нед час 144 нед 4 час 144 нед 4 час 216 нед 6 час
час нед час нед час нед час нед час

час нед час нед час нед час нед час

6 10

24 6 18 18

28 6 16 612 30 456 214 220 22 18 864 16 564 252 286 26 18 14 612 6 18 282 152 88 42 18 864 10 18 320 176 108 36 12 612 6

3 2 2 2

4 6 5 5



Объем
образовательной

программы

Курс 4
Семестр 7 Семестр 8
8 (8 ) нед 10 (11) нед

Ко
нс

ул
 ьт

.

С 
пр

еп
од

ав
ат

ел
е

в том числе Про
меж
ут.

атте
стац
ИЯ

Ин
ди

ви
д.

пр
ое

кт

О
бъ

ем
 О

П

Са
мо

ст
.

Ко
нс

ул
 ьт

.

С 
пр

еп
од

ав
ат

ел
е

в том числе Про
меж
ут.

атте
стац
ИЯ

Ин
ди

ви
д.

пр
ое

кт

ЦК

Обяз.
часть

Вар.
часть

Ле
кц

ии
,

ур
ок

и

Пр
. з

ан
ят

ия

Ла
б.

за
ня

ти
я

Се
ми

на
р.

за
ня

ти
я

Ле
кц

ии
,

ур
ок

и

Пр
. з

ан
ят

ия

Ла
б.

за
ня

ти
я

Се
ми

на
р.

за
ня

ти
я

И З 114 115 116 117 118 123 124 125 126 127 128 129 130 131 132 137 138 167 168 169

35.25 36 35.2

1
1
1
2
1
1
1
2

79.99% 20.01%
18 282 166 80 36 18 792 6 20 352 180 102 70 18 2942 736

56 56 146 146 52 94 339 283

4 30 18

4 42

4 32 36

38 38 26 12 4 28 10

4 36
4 36

42 42 50 50 50 1 48 44

1 36
14 14 22 22 22 1 27 51

2 24 54

1 34

36 36 26 10 3 36



нед час нед 94 14 1

нед час нед 120 24

4 12

656 66

4 32

4 216 66



4 40

18 138 90 12 36 6 4 125 43

нед час нед 180 ^ 1
180 нед 5 час нед 4 180 1

12 4 12

88 76 12 646 6 20 206 128 8 70 18 610 232

40 28 12 4 40

48 48 238 6 20 206 128 8 70 6 4 200 86

108 нед 3 час 108 нед 3 4 I 130 86

нед час 288 нед 8 IZ I 228 60 I
12 12 4 12


